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         Załącznik Nr 1 

 
FORMULARZ OFERTOWY 

 
w sprawie zapytania ofertowego na 

„DOSTAWĘ ARTYKUŁÓW SPOŻYWCZYCH” 
 
Nazwa wykonawcy: …………………………………………………….……….…………………......................………… 
 
.....................………………………………..………………………….........................................…….……..………… 
 
z siedzibą w: ...................…………………………………..…………………………………………………………………… 
 
Regon ........................................................    NIP ........................................................................ 
 
Telefon/ fax ..............................................   adres e-mail…………………………….…………………………… 
  
Oferuję wykonanie niniejszego zamówienia za: 

Lp
. 

Produkt 

Cena 
jednostkowa 
netto (przed 
upustem) w 

zł 

Upust 
w % 

Cena 
jednostkowa 

netto(po 
upuście) 

Vat Ilość 
szacunkowa 

Cena 
jednostkowa 

brutto 

Łączna 
wartość 

zamówienia 
brutto 

A B C D E 
(E=C-D) 

F 
(E x% vat) 

G H 
(E+F) 

I 
(I=GxH) 

1 Chleb pszenno-żytni 0,550g     1000 szt.   

2 Chleb krajan 0,450 g     25 szt.   

3 Chleb tostowy 0,600 g     100 szt.   

4 Bułka zwykła 0,100g     4000 szt.   

5 Bułka zwykła mała 0,050g     500 szt.   

6 Drożdżówka-0,100 g     200 szt.   

7 Pączek-0,080g     100 szt.   

8 Babeczki     10 kg   

9 Sernik     5 kg   

10 Strucla     5 kg   

11 Piernik     5 kg   

12 Jabłecznik     5 kg   

13 Babka     5 kg   

14 Żurek 0,5l     30 szt.   

15 Tort z bitą śmietaną     10 kg   

16 Tort z kremem     10 kg   

17 Boczek surowy     15 kg   

18 Karkówka b/k     30 kg   
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19 Kości wieprzowe     20 kg   

20 Łopatka b/k     25 kg   

21 Mielone wieprzowe     20 kg   

22 Podgardle surowe     10 kg   

23 Schab b/k     25 kg   

24 Kiełbasa śląska     30 kg   

25 Kiełbasa zwyczajna     20 kg   

26 Kiełbasa szynkowa     20 kg   

27 Kiełbasa żywiecka     20 kg   

28 Polędwica drobiowa     20 kg   

29 Ogonówka     20 kg   

30 Szynka gotowana     30 kg   

31 Szynka drobiowa     20 kg   

32 Parówki cienkie     20 kg   

33 Boczek wędzony     20 kg   

34 Podgardle wędzone     15 kg   

35 Smalec     20 kg   

36 Szynka konserwowa     15 kg   

37 Jogurt 135 g     100 szt.   

38 Masło 200g     600 szt.   

39 Maślanka 1 l     20 szt.   

40 Mleko 1l     800 szt.   

41 
Ser biały twarogowy 
półtłusty 1 kg 

    40 szt.   

42 Ser feta 270g     10 szt.   

43 Ser topiony 100g     50 szt.   

44 Ser żółty 1 kg     90 kg   

45 Ser żółty plastry 150 g     50 szt.   

46 Serek śmietankowy 100g     50 szt.   

47 Serek wiejski 150 g     50 szt.   

48 Śmietana 12% 400g     100 szt.   

49 Śmietana 18 %-200g     100 szt.   

50 Śmietana 30 %-200g     100 szt.   

51 Budyń z cukrem-60 g     50 szt.   

52 Chrupki smakowe-90 g     190 szt.   

53 Ciastka maślane-130g     100 szt.   

54 Cukier 1 kg     100 kg   

55 Cukierki czekoladowe 1 kg     10 kg   

56 Dżem -280g     150 szt.   

57 Herbata -140 g ekspresowa     100 szt.   
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58 Jaja (L)     3000 szt.   

59 Kakao rozpuszczalne 300g     50 szt.   

60 Kasza jęczmienna1kg     40 kg   

61 Ketchup łagodny 215g     50 szt.   

62 Kisiel z cukrem 77g     100 szt.   

63 
Koncentrat pomidorowy 
200g     50 szt.   

64 
Krem czekoladowo-
orzechowy-230g 

    50 szt.   

65 Frytki -1kg     30 szt.   

66 Makaron nitka 1 kg     60 szt.   

67 Makaron do spaghetti-400 g     70 szt.   

68 Mąka pszenna-1 kg     150 kg   

69 Ogórek konserwowy 900g     60 szt.   

70 Olej 1 l     100 szt.   

71 Paluszki 300g     50 szt.   

72 Pasztet drobiowy 160g     150 szt.   

73 Pieprz mielony 20 g     100 szt.   

74 Płatki kukurydziane 250 g     100 szt.   

75 Pyzy-op 400g- 8 szt     100 szt.   

76 Ryż 1 kg     30 kg   

77 Sok owocowy 330 ml     90 szt.   

78 Sól 1kg     35 kg   

79 Syrop koncentrat 440g     150 szt.   

80 Wafle w czekoladzie 36g     200 szt.   

Uwaga 

1. Wszystkie dane liczbowe (zarówno w złotych jak i procentowe) należy podać                               

z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

2. W kolumnie D należy uwzględnić ewentualny upust % Wykonawcy, który jest stały przez 

cały okres obowiązywania umowy.  

3. W kolumnie H należy uwzględnić cenę brutto artykułów obowiązującą w dniu  

30 grudnia 2022 r. u Wykonawcy. Cenę należy obliczyć po ewentualnym upuście. 

4. Podane w formularzu ofertowym ilości i rodzaje asortymentu są wartościami 

szacunkowymi, które mają posłużyć wykonawcy jedynie do kalkulacji ceny ofertowej                  

i nie stanowią ostatecznego wymiaru zamówienia. Dostawy realizowane będą 

sukcesywnie w zależności od faktycznych potrzeb Zamawiającego. 
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Oświadczamy, że:  

1. Przez cały okres realizacji zamówienia przyznajemy Zamawiającemu stały upust w wy-

sokości ……… % za dostawę artykułów żywnościowych po dziennej cenie sprzedaży ob-

owiązującej w naszym sklepie (uwidocznionej na produktach w momencie zakupu). 

Upust ten będzie obowiązywał na wszystkie artykuły zakupione przez Zamawiającego, 

również te, nie wymienione w formularzu ofertowym. Wysokość upustu nie ulegnie 

zmianie w czasie obowiązywania umowy.  

2. Oferujemy wykonanie zamówienia w terminie: 

01 stycznia 2023r – 31 grudnia 2023r. 

3. Zapoznaliśmy się z opisem przedmiotu zamówienia i nie wnosimy zastrzeżeń.  

4. Projekt umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wy-

boru naszej oferty, do zawarcia umowy na warunkach, w miejscu i terminie określo-

nym przez Zamawiającego.  

5. Otrzymaliśmy od Zamawiającego wszelkie informacje niezbędne do rzetelnego sporzą-

dzenia niniejszej oferty, zgodnie z wymogami określonymi w Zapytaniu ofertowym. 

6. Jestem/jesteśmy uprawniony/uprawnieni do występowania w obrocie prawnym, w za-

kresie obejmującym właściwe wywiązanie się z udzielonego zamówienia. 

7. Osoby, które będą uczestniczyć w wykonywaniu zamówienia, posiadają wymagane 

uprawnienia, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień. 

8. Oświadczam, że nie otwarto wobec mojej/naszej firmy likwidacji, ani nie ogłoszono 

upadłości. 

9. Dane osoby wyznaczonej do kontaktów z Zamawiającym:  

 

Imię i Nazwisko: ……………………………..…………  

Adres: …………………………………………………..  

Telefon: ………………………. Fax. …………………..  

 

....................................... dnia ............................    .................................................................... 

                                                                                                podpis wraz z pieczątką o upoważnionej 
                                                                                                                                       do reprezentowania Wykonawcy 


